
 

                 

  
 

Restauracja RATUSZOVA, Stary Rynek 55, 61-772 Poznań 

Tel. / fax: +48 618-510-513 www.ratuszova.pl info@ratuszova.pl 

 

 

 

Oferta Menu degystacyjnego / SET Menu offer:  

 

 

Informacje ogólne: / Informations:  

 

1. Termin: / Date: 14.02.22 

2. Koszt: / Cost: 

 199zł za osobę – 6 dań  

199pln for person – 6 dishes  

3. Kieliszek prosecco na przywitanie  

Glass of prosecco as a welcome drink.  

4. Wymagana wpłata zaliczki 100zł                                                                                   

To make a reservation we need to have a pre-payment 100pln  

5. Przed rezerwacją należy wybrać menu: MIĘSNE lub 

WEGETARIAŃSKIE.  

Before Reservation please choose menu: Meat or Vegetarian.  

 

Ratuszova s.c.  

Stary Rynek 55, 61-772 Poznań  

44 9072 0002 2004 0008 8226 0001  
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MENU mięsne / Meat MENU 

 

Przystawka: / Starter:  

 Łosoś gravlax / kwaśna śmietana / lubczyk / imbir / biała rzodkiew  

Salmon gravlax / sour cream / lovage / ginger / white raddish  

 

Zupa:  / Soup:  

 Krem z zielonego groszku / krokiet z chorizo / marshmallow z marchwi  

Green peas cream soup / chorizo croquette / carrot marshmallow   

 

Danie główne I : / Main course I :  

 Risotto z owocami morza / kawior / prażynki ryżowe z sepią  

Sea food risotto / caviar / rice chip with sepia  

 

Danie główne II : / Main course II :  

 Comber jagnięcy / curry z dyni / ryż na mleku kokosowym /                                                                    

tartaletka z warzywami i mango / mięta  

Saddle of lamb / pumpkin curry / rice with coconut milk / tartlet with vegetables and mango 

/ mint  

 

Deser I :  / Dessert I :  

 Panna cotta z białą czekoladą i tonką / kruszonka muscovado / lody makowe / pomarańcza  

Panna cotta with white chocolate / muscovado streusel / poppy seed ice-cream / orange  

 

Deser II :  / Dessert II :  

 Praliny: - Chocolate balls with: 

- gorzka czekolada / chilli / mango  - dark chocolate / chilli / mango 

- biała czekolada / truskawka&yuzu / bazylia - white chocolate / strawberry 
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MENU wegetariańskie / Vegetarian MENU 

 

Przystawka: / Starter:  

 Arbuz  / kwaśna śmietana / lubczyk / imbir / biała rzodkiew  

Watermelon / sour cream / lovage / ginger / white raddish 

 

Zupa:  / Soup:  

 Krem z zielonego groszku / krokiet z wędzonym twarogiem / marshmallow z marchwi  

Green peas cream soup / smoked cottage cheese croquette / carrot marshmallow  

 

Danie główne I : / Main course I :  

 Risotto szafranowe / pesto z jarmużu / orzeszki piniowe / pomidory  

Saffron risotto / kale pesto / pine nuts / tomatoes  

 

Danie główne II : / Main course II :  

 Seler confit z orzechami nerkowca  / curry z dyni / ryż na mleku kokosowym /                                                                    

tartaletka z warzywami i mango / mięta  

Celery confit with cashews / pumpkin curry / rice with coconut milk / tartlet with vegetables 

and mango / mint 

 

Deser I :  / Dessert I :  

 Panna cotta z białą czekoladą i tonką / kruszonka muscovado / lody makowe / pomarańcza  

Chocolate ball / genache with rum / raspberry ice-cream   

 

Deser II :  / Dessert II :  

 Praliny: Chocolate balls with: 

- gorzka czekolada / chilli / mango  - dark chocolate / chilli / mango 

- biała czekolada / truskawka&yuzu / bazylia - white chocolate / strawberry&yuzu / basil    


