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SZPARAGI
ASPARAGUS
PRZYSTAWKA / STARTER:
ARANCHINI Z KREWETKAMI, CHORIZO, ZIELONYMI SZPARAGAMI I RICOTTA/ 45~

BIALE SZPARAGI W PALONYM MASLE / EMULSJA Z ESTRAGONU /

CRUNCH MASLANO-CZOSNKOWY

ARANCHINI WITH PRAWNS, CHORIZO, GREEN ASPARAGUS AND RICOTTA / WHITE ASPARAGUS IN BURN BUTTER /
TARRAGON EMULSION / BUTTER & GARLIC CRUNCH

ZUPA: / SOUP:

KREM Z BIALYCH SZPARAGOW / BLANSZOWANE ZIELONE SZPARAGI / 33,

GRZANKI CZOSNKOWE / OLE] PIETRUSZKOWY
WHITE ASPARAGUS CREAM SOUP / BLANCHED GREEN ASPARAGUS / GARLIC CROUTONS / PARSLEY OIL

DANIE GEOWNE: / MAIN COURSE:

ZIELONE I BIALE SZPARAGI ZAPIEKANE Z SEREM KORYCINSKIM / 69,-

JAJKO POCHE / RELISH OGORKOWY / EMULSJA POMIDOROWA Z BAZYLIA

GREEN & WHITE ASPARAGUS BACKED WITH “KORYCINSKI” CHEESE / POCHE EGG /
CUCUMBER RELISH / TOMATO & BASIL EMULSION

DO KAZDEGO DANIA GEOWNEGO MOZNA DOMOWIC SZPARAGI BIALE I ZIELONE W EMULSJI MASLANE]J - 19,-
YOU CAN ORDER WHITE AND GREEN ASPARAGUS WITH BUTTER EMULSION AS A SIDE DISH FOR MAIN COURSE -19,-

RATUSZOVA — Restauracja & Apartamenty, Stary Rynek 55, 61-772 Poznan
Tel. +48 618 510 513 www.ratuszova.pl info@ratuszova.pl




