
                        
  

  

 

Informacje: / Information: 

Koszt menu: / Menu cost: 249zł za osobę / 249pln per person 

Wymagany zadatek - 200zł  / Required deposite – 200pln  

Kieliszek prosecco na przywitanie  / Welcome prosecco glass  

 

Amuse bouche: 

❖ Czarna soczewica / wędzony twaróg z Golęczewa / granat  

Black lentils / smoked cheese from Golęczewo / pomegranate  

 

Przystawka: / Starter: 

❖ Tatar z polędwicy wołowej / piklowana dynia / cebulka perłowa / kurki / żółtko sous-vide / 

majonez truflowy / pieczywo żytnie z cebulką / palone masło   

Beef tartare / pickled pumpkin / pearl onion / chantarelles / sous-vide egg yolk / truffle 

mayonnaise / rye bread with onion / burn butter    

❖ Krewetki & przegrzebki / pietruszka / marakuja  

Prawns & scallops / parsley / passion fruit  

 

Zupa:  / Soup: 

❖ Krem z topinamburu / orzechy laskowe / ser „STARE ZŁOTO” z Golęczewa  / lubczyk  

Sunchoke cream soup / hazelnuts / “OLD GOLD” cheese from Golęczewo / lovage  

 

Danie główne: / Main course: 

❖ Poliki wołowe / buraki / kluski śląskie / sos z rozmarynem i czerwonym winem                                                     

Beef cheeks / beetroots / Silesian dumplings / rosemary & red wine sauce                                                 

❖ Polędwica z karmazyna / ziemniaki gratin z selerem / brokuły stir-fry / majonez pieczarkowy  

Rosefish fillet / gratin potatoes with celery / stir-fry broccoli / champignon mayonnaise  

❖ Pieczone marchewki / buratta / czekolada / sos pomidorowo-korzenny / chili  

Backed carrots / burrata / chocolate / tomato & spice sauce / chili  

 

Deser: / Dessert:  

❖ Brownie / crud truskawkowy z limonką / lody z chlebka bananowego  

Brownie / strawberry crud with lime / banana bread ice-cram    


