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MENU NIETOLERANC]I /7 FOOD INTOLERANCE MENU

PRZYSTAWKI / STARTERS

MUS Z KOZIEGO SERA Z TRUFLA/ KOZIA FETA OD RUDNICKIEGO/ POMIDORY/ CYKORIA/
OCET Z MALIN/ OLIWA Z OLIWEK/ MELISA/ DZIKI RYZ

GOAT CHEESE MOUSSE WITH TRUFFLE/ RUDNICKI GOAT FETA/ TOMATOES/ CHICORY/
RASPBERRY VINEGAR / OLIVE OIL/ LEMON BALM/ WILD RICE

WEGE / GLUTEN FREE

KREWETKI/ TRUSKAWKA Z CHILLI/ AWOKADO/ MAStO KREWETKOWE/ NATKA
PIETRUSZKI/ LIMONKA

PRAWNS/ STRAWBERRY WITH CHILLI/ AVOCADO/ PRAWN BUTTER/ PARSLEY/ LIME
GLUTEN FREE

RECZNIE SIEKANY TATAR Z POLEDWICY WOLOWE]/ OGOREK/ CEBULKA PERLOWA/
KURKI/ MAJONEZ POMIDOROWY/ ZOtTKO SOUS VIDE/ OLE) LUBCZYKOWY
HAND-CHOPPED BEEF TENDERLOIN TARTARE/ CUCUMBER/ PEARL ONION/ CHANTERELLES/
TOMATO MAYONNAISE/ SOUS VIDE EGG YOLK/ LOVAGE OIL/ BUTTER WITH SALT

GLUTEN FREE

SELEKCJA REGIONALNYCH SEROW Z GOLECZEWA 1 OD RUDNICKIEGO/

KONFITURA Z CZARNE] PORZECZKI/ MIOD/ ORZECHY/ OWOCE

REGIONAL CHEESE SELECTION FROM GOLECZEWO AND RUDNICKI/ BLACKCURRANT JAM/
HONEY/ NUTS/ FRUITS

WEGE / GLUTEN FREE

ZUPY / SOUPS

KREM Z POMIDOROW/ SELER NACIOWY/ LUBCZYK
TOMATO CREAM SOUP/ CELERY/ LOVAGE

WEGE / GLUTEN FREE / LACTOSE FREE

SALATY / SALADS

SALATY SEZONOWE/ OGOREK/ POMIDORKI/ REGIONALNY SER Z GOLECZEWA/
OLIWKI KALAMATA/ ORZECHY NERKOWCA/ DRESSING ZIOLOWY

SEASONAL LETTUCE/ CUCUMBER/ TOMATOES/ REGIONAL CHEESE FROM GOLECZEWO/
KALAMATA OLIVES/ CASHEW NUTS/ HERB DRESSING

GLUTEN FREE

SALATY SEZONOWE/ POMIDORKI/ FENKUL/ AWOKADO/ NEKTARYNKA/ CHIPS Z SERA
DEUGO-DOJRZEWAJACEGO ,GOLD" Z GOLECZEWA/ DRESSING BRZOSKWINIOWY

DO WYBORU Z: KURCZAKIEM LUB KREWETKAMI

SEASONAL LETTUCE/ TOMATOES/ FENNEL/ AVOCADO/ NECTARINE/

‘GOLD” LONG-MATURED CHEESE CRISPS FROM GOLECZEWO.

CHOICE OF: CHICKEN OR PRAWNS.

GLUTEN FREE

59,-

75,-

79,-

79,-

39,-

59.-

69,-/79.-
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DANIA GLOWNE / MAIN COURSES

KURCZAK SUPREME/ CARNAROLI/ POMIDORY/ GROSZEK CUKROWY/ KAKAO/ BAZYLIA 69~
CHICKEN SUPREME/ CARNAROLI/ TOMATOES/ SUGAR SNAP PEAS/ COCOA/ BASIL
GLUTEN FREE

BROKUL/ MIGDALY/ AJOBLANCO/ OGOREK/ ZIELONE JABLKO/ 59,-
WINOGRONO/ IMBIR/ CHILLI

BROCCOLI/ ALMONDS/ AJOBLANCO/ CUCUMBER/ GREEN APPLE/ GRAPE/ GINGER/ CHILLI

WEGE / GLUTEN FREE

KULBIN/ TEUCZONE ZIEMNIAKI/ SALATA MASEOWA/ JOGURT/ ZOETKO SOUS VIDE/ 119,
SZYJKI RAKOWE/ SOS SZCZAWIOWY/ TRYBULA

MEAGRE/ MASHED POTATOES/ BUTTERHEAD LETTUCE/ YOGURT/ SOUS VIDE EGG YOLK/

CRAYFISH TAILS/ SORREL SAUCE/ CHERVIL

GLUTEN FREE

STEK Z POLEDWICY WOLOWE] SOUS VIDE/ FOIE GRAS/ ZIEMNIAKI ANNY/ DZIKI BROKUL/ 189.-

CEBULKA DYMKA/ SUSZONE ZOtTKO/ SZPIK WOLOWY/ KOLOROWY PIEPRZ/ SZCZYPIOREK
SOUS VIDE BEEF TENDERLOIN STEAK/ FOIE GRAS/ “POMMES ANNA”/ WILD BROCCOLI/

SPRING ONION/ DRIED EGG YOLK/ BEEF BONE MARROW/ MIXED PEPPERCORNS/ CHIVE
GLUTEN FREE

COMBER JAGNIECY/ POLENTA/ MLODA MARCHEW/ WISNIA/ CHIMICHURRI 169.-
TRADITIONAL POLISH SADDLE OF LAMB/ POLENTA/ YOUNG CARROT/ CHERRY/ CHIMICHURRI
GLUTEN FREE

DESERY / DESSERTS

SERNIK NA ZIMNO/ WANILIA/ SZAFRAN/ MALINY/ RABARBAR Z ROZA 45,-
CHILLED CHEESECAKE/ VANILLA/ SAFFRON/ RASPBERRIES/ RHUBARB WITH ROSE
GLUTEN FREE

SELEKCJA LODOW Z NASZE] PRACOWNI/ OWOCE 39.-
SELECTION OF HOUSE-MADE ICE CREAMS/ FRUITS

GLUTEN FREE

PRZY GRUPACH OD 5 OSOB DOLICZAMY OPLATE ZA SERWIS 10%
SERVICE CHARGE 10% FOR GROUPS OF 5§ OR MORE



